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isefadora industrial y especialista en Gerencia del Disefio, formacion realizada en

convenio entre la Universidad de Narifio y la Universidad Jorge Tadeo Lozano. ni-

ci6 su camino en el disefio cuando esta profesién aln era poco conocida en Narifio,
formando parte de una nueva ola de creativos que empezaban a darle identidad al disefio
industrial en laregion.

Su camino profesional comenzé con pequeiios encargos
que la llevaron a explorar distintas areas del disefio:
desde la creacién de mobiliario y estanterias, has-
ta trabajos de caracter grafico. Con el tiempo, esa
curiosidad por aprender y adaptarse la consolidé
como una profesional versatil, capaz de trans-
formar ideas en productos que conectan con
la memoriay laidentidad local.

A
Ser disenadora es
aventurarse a abrir
camino, a crear oportu-
nidades desde ceroy a
aprender haciendo.

Fotografia cortesia de
Ana Patricia Chamorro P.
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Diseno, artesania
e identidad local

Para Ana Patricia Chamorro, el disefio es un
punto de encuentro entre el saber artesanal y
la mirada contemporanea del creador. Su traba-
jo parte del didlogo con las personas, los oficios
y la riqueza cultural de su entorno, donde cada
proyecto se convierte en una oportunidad para
visibilizar lo propio.

.—.

Ana Patricia encuentra su mayor inspiracion en
las personas y en el trabajo colaborativo. Para
ella, disefar no es solo dar respuesta a una ne-
cesidad, sino comprender cémo el disefio puede
exaltar aquello que nos rodea, desde los mate-
riales y las técnicas, hasta las historias que habi-
tan detras de cada objeto.
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La artesania narifense ocupa un lugar especial
en su trabajo. Sus multiples técnicas y tradicio-
nes han permitido construir identidad y avanzar
colectivamente. Sin embargo, le preocupa que
muchas veces esa riqueza pase desapercibida:

Por eso, su propdsito es claro: hacer que el dise-
Ao se note mas hacia los demas, que se convierta
en una herramienta para reconocer lo nuestro,
valorar el territorio y proyectar la identidad de
Narifo hacia nuevos horizontes.




El empaque como relato
del territorio

Cada decisién en el proceso de disefio del em-
paque de Sr. Zur fue una oportunidad para na-
rrar el alma del territorio. Todo comenzé como
jurado en eventos cafeteros, donde tuvo la po-
sibilidad de conocer a productores, baristas y
diversas cafeterias locales. Esa experiencia le
permitié entender la riqueza sensorial y cultural
qgue encierra el café narifense.

.—

Conlacolaboracion de su esposo, diseiador gra-
fico, lograron crear una grafica que representa
elementos esenciales del territorio: el amanecer
sobre el volcan Galeras, los cultivos, el grano en
sus diferentes etapas, la coladora tradicional, la
mujer cafetera y las artesanias de los distintos
municipios. Cada linea y color del empaque bus-
ca contar una historia: la de un café que es, ante
todo, identidad y memoria.
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Desde la tierra al mundo:
el empaque que hace
viajar el café

Mas que un contenedor de café, el empaque de Sr. Zur
fue concebido como una experiencia para el viajero. Ana
Patricia imaginé un objeto que acompanara a quien lo
lleva, ligero y practico, pero también lleno de significado.
Desde su diseio, se pensoé en un producto facil de trans-
portar, que no ocupe mucho espacio y que mantenga un
equilibrio entre lo funcional y lo emocional.
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Un disefio que perdura en el tiempo

El empaque de Sr. Zur busca ser mucho mas que un Cada detalle ha sido pensado con propdsito.
simple contenedor: es un objeto que despierta me- La eleccion de materiales sostenibles, como
moria, conciencia y orgullo por lo nuestro. Su disefo el cartén ecolégico hecho con bagazo de
invita a una experiencia sensorial y emocional desde cana de azlcar o la hojalata reutilizable, re-
el primer momento: el material, las texturas y los co- fuerza la idea de que el disefio también pue-
lores evocan el aromay la calidez del café narifiense. de cuidar el entorno. La lata, por ejemplo,
esta pensada para durar en el tiempo, trans-
‘ formandose en un recuerdo util y significati-
vo que el usuario puede conservar, mientras
El empaque !)USCG crear las bolsas y filtros interiores hechos de fibras
conciencia desde de café biodegradables completan un ciclo

su material. de respeto y conexion con la naturaleza.
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