INTERACCION SOCIAL

Universidad de Narino

Fotografia cortesia de
Jeisson Rosero

Descubre Narifio a traves
de sus aromas

IVENARINO.COM es una
Vplataforma turistica en

desarrollo, creada con el
proposito de visualizar las acti-
vidades, destinos y rutas del de-
partamento de Narifo. Aunque
aun se encuentra en fase de lan-
zamiento, su objetivo es conver-
tirse en un espacio digital donde
los visitantes puedan explorar la
rigueza natural, cultural y gastro-
nomica del territorio narifense.
Esta iniciativa busca reunir en un
solo sitio web todo lo relacionado
con el turismo del departamento:
aventura, cultura, patrimonio, gas-
tronomia y experiencias rurales.
En el futuro, la plataforma planea
incorporar mas destinos, rutas y
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actividades que inviten a descu-
brir cada rincén de Narifio desde
una perspectiva sostenible e in-
cluyente. En esta ocasién, VIVE-
NARINO.COM presenta una ruta
especial que promete despertar
todos los sentidos: un recorrido
por los municipios productores
del café de mas alta calidad, culti-
vado entre montanas, tradicion y
manos expertas.
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La ruta del café

Una guia que revela el alma cafetera de Narino.

El café de Narifio se ha posicionado en
los Ultimos afios a nivel nacional e inter-
nacional gracias a su sabor inigualable
y ladedicaciéonde sus caficultores. En
distintos escenarios y competencias,
los granos narifienses han sido recono-
cidos por su alta calidad en cataciones
realizadas por expertos del mundo,
alcanzando perfiles de taza que desta-
canpor su acidez balanceaday notas
frutales. A pesar de que Narifiono es
tradicionalmente reconocido como
un departamento cafetero frente a
otras regiones del pais, la calidad de
su café hasorprendido a nivel nacional
e internacional. En sus montaias se
producen lotes Unicos, resultado de
su altitud, climayladedicaciéondelas
comunidades rurales.

Con el paso del tiempo, la Ruta del
Café se ha consolidado como una
experienciaideal paradescubrir esta
riqueza poco conocida, permitiendo a
los visitantes acercarse afincas, pro-
cesosy tradiciones que forman parte
del corazén productivo del sur de Co-
lombia. Ademas, el departamentoy
sus marcas cafeteras han comenzado
atener presenciaenel escenariointer-
nacional, generando colaboraciones
conempresasy proyectos de renom-

bre mundial que buscan expandir el
conocimientoy laapreciaciondel café
narifiense. Esta conexiénrepresenta
un paso importante hacialaalineacién
con el mercado global, posicionando
aNarifio como unnuevo referente de
calidady sostenibilidad. Asi,esta Ruta
del Café se convierte en una oportu-
nidad perfecta para quienes desean
explorar, aprender y vivir decercala
experiencia cafetera, combinando

turismo, culturay desarrollo local.

Un recorrido por los
municipios productores
del café de mds alta
calidad, cultivado entre
montanas, tradicion y
manos expertas.
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paso a paso

La travesia comienza en Funes,
un municipio donde se cultiva el
reconocido café de altura, comer-
cializado bajo la marca “100% Fu-
nes”. Este producto se destaca por
sembrarse entre 2.400 y 2.500
metros sobre el nivel del mar,
una de las altitudes mas elevadas
para el cultivo de café en Colom-
bia. Gracias a esta caracteristica,
su perfil de taza es excepcional, y
actualmente se prepara para ex-
portarse a mercados como Cana-
day Nueva York, consolidando la
calidad narifiense en el exterior.

Desde alli, el camino continta
hacia Tangua, hogar de la finca
y marca Obraje, reconocida por
la variedad de sus cafés y la ex-
celencia de sus procesos. Ade-
mas de su produccién, Obraje
cuenta con cafeterias en el cen-
tro de Pasto, donde los visitan-
tes pueden degustar diferentes
métodos de preparaciéon y ma-
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ridajes con postres y amasijos
tradicionales. Esta experiencia
combina el conocimiento cafe-
tero con la calidez del servicio
y el amor por el producto local.

Mas adelante, en Consaci, las fin-
cas Don Juany La Adelita ofrecen
espacios ideales para disfrutar en
familia o con amigos. Finca Don
Juan dispone de habitaciones c6-
modas, piscina, senderos ecolégi-
cos y un clima agradable, convir-
tiéndose en un destino perfecto
para el descanso y el agroturismo.
Por su parte, Finca La Adelita invi-
ta a vivir una experiencia senso-
rial completa: recorridos por las
plantas de café, demostraciones
del proceso productivo y una cata
especial que despierta los senti-
dos. Ademas, los visitantes pue-
den conocer el proceso artesanal
de la panela, ya que los cultivos
de café estan rodeados de cana.

En Chachagtii, la marca Monetta
se destaca por ofrecer una expe-
riencia integral. En sus cafeterias
ubicadas en Pasto, los visitantes
pueden disfrutar distintas prepa-
raciones, participar en cursos de
catacion y aprender sobre méto-
dos innovadores de extraccion.
Su finca, rodeada de naturaleza
y un ambiente célido, representa
el equilibrio entre saber cafetero,
innovacion y turismo educativo.
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El recorrido sigue hacia el norte de Narifo, don-
de, entre las montafas del Caién del Juanam-
bu, se encuentra Buesaco, hogar de la Finca La
Bonita y la marca Canabella. Este café innova-
dor se cultiva con la incorporacion del cannabis
no psicoactivo durante la siembra y fermenta-
cidén, un proceso que mejora su aroma y sabor
sin alterar su pureza. En la finca, los visitantes
pueden hospedarse, recorrer un mariposario a
cielo abierto, disfrutar de espacios de medita-
cién y conocer la huerta casera, todo mientras
viven una experiencia cafetera inolvidable.

La ruta culmina en La Unién, en la Finca Campo
Bello, un referente del agroturismo sostenible.
Este lugar combina la produccién cafetera con la
organizaciéon comunitariay el respeto por el me-
dio ambiente. Durante el recorrido, los visitantes
pueden admirar una amplia diversidad vegetal, in-
cluyendo flores de loto y peces koi que habitan en
los estanques del lugar. Cada alimento servido es
producido por las familias de la zona, y los turistas
pueden hospedarse en las casas locales, compar-
tiendo directamente con quienes mantienen viva
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Experienciasy

Los planes de pasadia ofrecen recorridos por fincas, catas,
talleresy productos derivados del café, con precios desde
$80.000 por persona El hospedaje, desde $70.000 por
noche, permite vivir una experiencia auténticay sostenible
en el corazén cafetero de Narifio. Mas que unrecorrido,
la Rutadel Café es unainvitacion adescubrirlaesencia
del territorio, compartir con sus productores y disfrutar
de experiencias que mezclan naturaleza, tradiciény sabor.
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