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Narino
conquista
el mundo

Imacafé forma parte de la instituciona-
Alidad cafetera y cumple 60 afos apoyan-
do la labor del caficultor y de la Federa-
cion Nacional de Cafeteros (FNC) en pro de las
familias cafeteras colombianas y narifienses.
La misién principal de Almacafé en el sector es la

gestiéon de compras de café.
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Esto implica:

® Recepcion y Almacenamiento: Recibir el café de
las cooperativas de caficultores del departamento.
Transformacién: Producir mediante trilla excelso
tipo exportacion para los clientes mas importantes
delaFNC.

® Nuestra mision es custodiar la cantidad y calidad del
café que diariamente recibimos desde todos las zo-
nas cafeteras del departamento.
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El vinculo con
el caficultor

Almacafé es una alternativa en la cadena de
valor y ayuda a cumplir con la garantia de
compra. El caficultor produce el café pergami-
no seco, que es la base del esquema comercial,
y puede venderlo a una cooperativa o directa-
mente a Almacafé.

El café se recibe por programas, certificaciones
y calidad, lo que incluye la recepcién de micro-
lotes. La trazabilidad es clave para que la FNC
pueda buscar clientes, siendo Nespresso uno de
los mas importantes en términos de gran volu-
men y buena calidad, pagando ademas sobre-
precios a los productores.




INTERACCION SOCIAL

El Riguroso
proceso de
certificacion
del grano

Para garantizar el cumplimiento de los estan-
dares exigidos, todo café que llega a Almacafé
pasa por un proceso de control de calidad, sin
importar si proviene de una cooperativa o di-
rectamente de un productor:

Pesaje y Datos

Se pesa el café y se revisan las bases de datos
para determinar si el caficultor pertenece a un
programa especifico (certificaciéon o microlotes).

Muestreo:

Se descarga el café y se utiliza un equipo espe-
cial para muestrear saco por sacoy obtener una
porcién representativa.

Andlisis Doble

Andlisis Fisico: Se calcula el factor de rendi-
miento, que es la cantidad de pergamino seco o
materia prima que se requiere para producir un
saco de café excelso tipo exportacion

Andlisis Sensorial:

Se realiza para valorar la taza y determinar si
cumple con los perfiles o puntajes especificos
exigidos por los clientes, especialmente en te-
mas de aromas y sabor.

Sostenibilidad y Precios

Los andlisis también buscan verificar el cum-
plimiento de certificaciones relacionadas con
temas sociales y medioambientales (sosteni-
bilidad). Si el café cumple, el productor recibe
un precio o un muy buen sobreprecio si se trata
de un microlote o de un determinado programa
como por ejemplo Nespresso AAA.




Narifo tiene un historial de calidad que
es reconocido y muy valorado a nivel
mundial, posicionandose cada vez mas
en términos de reconocimiento y arraigo
a la cultura cafetera.

La singularidad del café narifiense pro-
viene de la geografia, el suelo y la cultura
de los caficultores.

La geogrdfia, el suelo y
la cultura de los caficul-
tores que tenemos en
Narino han vuelto este

café especial. ”

La Denominacién de Origen del café de
Narino, creada con apoyo institucional,
gubernamental y empresarial, marca
caracteristicas sensoriales Unicas que
provienen de las condiciones de pro-
duccion y del suelo lo cual lo vuelven
un cafe de gran calidad a nivel nacional
e internacional.
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Perfiles Sensoriales Clave

El café narinense tiene
un buen volumen, muy
buena calidad y un ex-

celente reconocimiento,

por lo que estd siempre

en el radar del mundo de

la alta calidad.

Los catadores y clientes buscan los
siguientes criterios en el café de
Narino:

e Aroma: Intenso y pronunciado.

e Notas: Sabores citricos, frutalesy
florales.

e Balance: Debe tener mucho dul-
ce en su sabor y en su balance.

o Acidez: Una muy buena acidez, alta-
mente valorada en ciertos mercados,
gracias a los suelos de origen volcanico
y a la gran altura de su cultivo, en mu-
chos casos superiores a 2.000 msnm.

Practicamente todo el territorio
estd involucrado en la caficultura.
Histéricamente, las cooperativas
del Norte y del Occidente han tra-
bajado con la institucionalidad de
la Federacion.

Municipios que antes no desta-
caban como productores de cafe,
como Funes, hoy son figuras en
calidad. Otros municipios produc-
tores abarcan desde La Unién, San
Pablo, La Cruz hasta Samaniego y
Guaitarilla.
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